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B E S C H R E I B U N G
Diese erfolgreiche Linie von Snack- 
und Getränke-Automaten wurde 
einem grundlegenden Redesign 
unterzogen. Aluminium-Profile und 
moderne Grafik sorgen für Eleganz, 
während die Spiralen und  entnehm-
baren Produktfächer das Ausgeben 
von Snacks sowie Kaltgetränke in 
Dosen und Flaschen ermöglichen.  
In der Food-Konfiguration (3° C) 
können ausserdem Sandwiches und 
Frischprodukte angeboten werden. 
Diese Geräte lassen sich mit dem 
freistehenden Vending-Automaten 
Cristallo 400 (bzw. Atlante Evo 
500/700) kombinieren. 

A U S S TAT T U N G S M E R K M A L E
• Energieklasse A+ (EVA-EMP 3.0)
• Neue Elektronik
• Einfach verstellbare Produktfächer 

(10 mm-Raster)
• Programmierbare Temperatur:  

2 x Food, 3 x Snack
• Menü-Funktionen für zusätzliche 

Kombi-Verkäufe
• 3 verschiedene Zahlungssysteme 

gleichzeitig möglich
• CE-zertifiziert



A U F B A U 

Masse Breite x Höhe x Tiefe 765 x 1750 x 800 mm  765 x 1830 x 800 mm 900 x 1830 x 790 mm 

 

Gewicht  208 kg 221 kg 260 kg 

 

E L E K T R I S C H E  E I G E N S C H A F T E N 

Netzspannung 230 V / 50 Hz 230 V/50 Hz 230 V/50 Hz 

Leistung 430 W 430 W 450 W 

 

K A PA Z I TÄT 

Anzahl Produktfächer 6 6 6 – 7 

 

Flaschenfach 36 Flaschen / H 250 mm 36 Flaschen / H 250 mm 48 Flaschen / H 280 mm 

 

Dosenfach 36 Dosen 36 Dosen 48 Dosen 

 

Snackfach nach Spiraltyp nach Spiraltyp nach Spiraltyp 

Anzahl Produktspiralen 36 36 48 – 56 

 

Erhältliche Spiralen von Abstand 30 (16 Produkte)  von Abstand 30 (16 Produkte) von Abstand 20 (20 Produkte) 

 bis 120 (4 Produkte) bis 120 (4 Produkte) bis 100 (4 Produkte) 

 

Temperatur einstellbar:  

Fachweise Snack/Dose/Flasche 6°C – 14°C: ganze Zelle 6°C – 14°C: ganze Zelle 6°C – 14°C: ganze Zelle 

Snack Konfiguration 9°C – 14°C: 4 obere Fächer 9°C – 14°C: 4 obere Fächer 9°C – 14°C: 4 obere Fächer 

Food Konfiguration 3°C: 2 untere Fächer 3°C: 2 untere Fächer 3°C: 2 untere Fächer
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